10

10

10

10

10

10

SOEPEN

SHORBET ADAS Y& 8
Linzensoep

KOUDE MEZZA

HoMMus & 7
Kikkererwtenpuree met
tahine en citroen

HOMMUS BEIRUT Y& 8
Kikkererwtenpuree met
rode paprika en tahine

HOMMUS SHAMANDAR Y& 8
Kikkererwtenpuree met rode bieten

MSHAKAL HOMMUSs 9% 12
3 soorten hommus

BABA GHANOUSH & 8
Gegrilde aubergine met verse groenten

MOTABAL & 8
Gegrilde aubergine met tahine

WARAK INAB & 9
Gevulde wijnbladeren met rijst en groenten

LABNEH B 8
Hangop van yoghurt en olijfolie

LABNEH BAALBEK (& 10
Hangop van yoghurt en makdous

SHANKLISH & 9
Gedroogde kaas met kruiden

MOUHAMARA Y& 9
Paprikapasta met walnoten

MAKDOUS & 8
Gevulde baby aubergines met walnoten en
knoflook

kABIs 9 7
Verschillende zure augurken
BAMIA Y 9

Gebakken okra met tomatensaus en uien

KARNABIT Y& 9
Gefrituurde bloemkool met tahine

KIBBEH NAYE 13
Vleestartaar met bulgur, kruiden en olijfolie

Mezza Beirut

Een verrassing van 12 kleine mezza’s

*te bestellen vanaf 2 personen

WARME MEZZA

10 HOMMUS B LAHME W SNOUBAR 10
Kikkererwtenpuree met gebakken vlees en
pijnboompitten

JAWANEH 8
Kippenvleugels met saus van knoflook,
koriander en citroen

MAKANEK 10
Gekruide worstjes met granaatappelsiroop

SOUJOUK 10
Pittige worstjes met tomatensaus

FATAYER & 9
Gevulde bladerdeeg met spinazie

n

10 FALAFEL 9% 10
Kikkererwten en tahine

KIBBEH MEKLIEH 10
Bulgurballen met gehakt en pijnboompitten

ARAYES KAFTA 12
Brood gevuld met gehakt, peterselie en ui

n

BATATA HARRA Y& 8
Gebakken aardappelblokjes in koriander en
knoflook, afgeblust met citroensap

2,4 RAKAEK JEBNE [& 8
Filodeegrolletjes gevuld met kaas

1,2 SARDINE MEKLI 12
Gefrituurde sardientjes met knoflooksaus

1,2 SAMBOUSEK 9
Pasteitjes gevuld met gekruid gehakt en ui

FOUL MDAMAS 9& 8
Gekookte kapucijners, kikkererwten en olijfolie

2,4, FATEH B 9
10 Kikkererwten, krokant brood,
yoghurt en noten

FOTER W BASAL & 9
Gebakken champignons met uien

RAS ASFOUR 18
Gebakken blokjes rundvlees
met granaatappelsiroop

4 HALOUMI & 10
Gefrituurde haloumi kaas

8 KRAYDIS BEL CREME 12
Gemarineerde gamba’s met witte-wijnsaus,
room en gember

@ = vegetarisch Fatoush = traditionele salade

@@ =vegan

HOOFDGERECHTEN

Gegrild vlees / Mashawi

LAHME MESHWIEH 22
Malse kalfsfilet in blokjes
SHISH TAWOUK 20
Gemarineerde kipfilet blokjes
KAFTA 20
Gekruid gehakt met peterselie en ui
KASTALETA 24
Lamskoteletten
MIXED 26
Eerste drie van bovengenoemde mashawi

4 ORFALI 20

Gekruid gehakt op kaneelstokjes met
yoghurtsaus en rijst

Vis / Samak

12 DORADE 25
Een hele dorade (specialiteit van de chef)

12 ZEEBAARS 24
Een hele gegrilde en gemarineerde zeebaars

12 FOUKHARA SAMAK 24

Vis ovenschotel met groenten

Rijstgerechten

6 REZ B DJEJ 20
Gekruide rijst met gehakt, kip,
noten en saus

6 REZ SHARQI 22
Lamsschenkel met gekruide rijst

Fatoush speciaal

10 SHARHAT LAHME 22
Gebakken kalfsreepjes geserveerd met
frites en hommus

SHARHAT DJEJ 20
Gebakken kipfilet geserveerd met
frites en knoflooksaus

PLAT DU JOUR 20
Dagschotel: vraag onze bediening

Vegetarisch

AUBERGINE FATOUSH Y& 19
Gevulde aubergine met verschillende
groenten en tomatensaus

LEMANTINE 9 19
Geroosterde groene tarwe met
roergebakken baby spinazie in citroensaus

MOUDARDARA Y& 18
Linzen met rijst en gebakken uien

2,4

SALADES

2 FATOUSH Y& 8,5

Gemixte salade met geroosterd Libanees
brood en onze speciale dressing

2 TABOULEH & 9
Salade van peterselie, tomaat, uien
en bulgur
SALATA ARABIEH Y& 8

Tomaat, komkommer, sla, munt, knoflook,
citroen en olijfolie

HILO / DESSERT

KASHTA 8
Libanese creme met banaan, honing en

pistache

AISH EL SARAYA 7
Pudding met oranjebloesemsiroop

ZNOUD EL SET 8

Krokante, zoete filodeegvingertjes
gevuld met een Libanese creme

BAKLAWA 8
SANIN 7
Witte suikerspin met ijs

REZ B HALIB Y& 7

Rijstpudding met kokosmelk

Bij Fatoush wordt gewerkt met allergenen.
Heeft u een allergie, geeft u dit dan aan bij de bediening

VERRASSINGSMENU

BYBLOS MENU (3 GANGEN)* 38 p.p.
4 mezza's (koude en warme)

Een salade

2 hoofdegerechten

2 desserts

TYRE MENU (4 GANGEN)*

Een salade
4 mezza's (koude en warme)
Tussengerecht
2 hoofdgerechten
2 desserts
*te bestellen vanaf 2 personen
(hierboven getoonde hoeveelheid is voor 2 personen)



WARME DRANKEN

Koffie

Libanese koffie
Cappuccino
Espresso
Koffie verkeerd
Thee

Libanese thee
Munt thee
Winter thee
Latte macchiato
Irish Coffee

FRISDRANKEN

Cola

Sinas
Seven up
Cassis
Ginger ale
Ginger beer
Ayran

Appelsap
Cranberrysap
Verse jus d’orange
Ice tea

Bitter Lemon

Still water (0,75L)
Sparkling water (0,75L)
Still water (0,25L)
Sparkling water (0,25L)

STERKE DRANKEN

Arak

Vodka

Tequila

Gin

Bailey’s
Amaretto
Licor 43
Grand Marnier
Cointreau

Whiskey / cognac

Red Label
Black Label
Glenfiddich
Remy Martin
Hennessy
NETNEE

PSV

Martini Bianco
Martini Rosso
Sherry

Port

4,5

3,5

4,5
3,8

4,5

U100 wwwww

A DADADN

BIER

VEEEILE

Corona
Alcoholvrij bier
Libanees bier

LIBANESE WIiJN

Rode wijn

Le Prieure
Cabernet Sauvignon,
Carienan, Mourvere en Cinsault

Reserve du Couvant
Cabernet Sauvignon, Syrah, Cabernet Franc

Rouge desire

Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Cinsault,
Syrah

Cabernet Sauvignon

Merlot

0ld Vine Carignan

Carignan

G EICEVRINVEE]
Cabernet Sauvignon, Carignan, Cinsault

Witte wijn

Blanc de I’'Observatoire
Sauvignon, Muscat en Clairette

Blanc de Blancs
Chardonnay, Sauvignon en Semillon

Oumsiyat Blanc

Ugni Blant, Sauvignon, Clairette en
Chardonnay

Chardonnay

Rosé

Libanese rosé

COCKTAILS

Zonder alcohol

NEIE]L)

Dadel- en rozijnensiroop met pijnboompitten
Limonade met munt
Virgin GG

Gember, ginger ale en grenadine

Met alcohol
Mojito
Rum, suiker, munt, lemon en bruiswater

Gin komkommer
Gin, tonic, komkommer en lemon

Adonis
Arak, tomatensap, zwarte peper en bruiswater
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